
Repas Fête du sirop 
Joël Guillouet – La P’tite Bouchée 

 
Vendredi 13 octobre soir 
 
Entrée : trio de crudités 
 
Plat :  

- colombo de porc, riz parfumé au curcuma 
- plat végétarien : curry de légumes au tofu, riz au curcuma 

 
Dessert : moelleux au chocolat et sa crème anglaise 
 

 
 
Samedi 14 octobre midi  
 
Entrée : œuf mimosa sur son nid de carottes râpées 
 
Plat : 

- cuisse de poulet à la créole, achards de légumes de saison 
- plat végétarien : nouilles sautées aux légumes façon thaï 

 
Dessert : nage d'ananas au romarin 
 

 
 
Samedi 14 octobre soir  
 
Entrée :  

- terrine maison, cornichons 
- entrée végétarienne : velouté de brocolis 

 
Plat :  

- bœuf au cidre, gratin dauphinois 
- plat végétarien : couscous végétarien, semoule 

 
Dessert : mousse au chocolat, noisettes torréfiées 
 

 
 
Dimanche 15 octobre midi  
 
Entrée : salade de chou fleur sur sa mousse de betteraves 
 
Plat : lasagnes végétariennes, salade verte 
 
Dessert : pomme au four et sa gelée de fruits rouge 
 
 

Tarif : 15 €/repas, boisson non comprise. 


